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Obazda | Brezen |
Radieschen

Gewiirze & Zutaten:

250 g Camembert

175 g Frischkase (Rahmstufe)
2 Essloffel Butter, weich

Kochzeit: 20 min
0.5 Stlick(e) Zwiebel, fein gewiirfelt

Gesamtzeit: 20 min
3 Essloffel Obazda Gewdirz

Portionen: 4 Personen
Etwas WeilRbier
Etwas Schnittlauch, fein geschnitten in Rollchen
Etwas Zwiebeln rot, fein geschnitten
4 Stlick(e) Brezen

Etwas Radieschen

Etwas Saure Gurken

Zubereitung:

1. Zunachst dafiir sorgen, dass die Zutaten zimmerwarm

sind.
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2. Den Camembert grob wiirfeln. Zusammen mit
Frischkase, warmer Butter, gewlrfelter Zwiebel, Obazda
Gewlirz und einem Schuss Bier stampfen ('obazen') oder

mit einer Gabel zerdriicken.

3. Obazda nach Belieben mit Zwiebeln, Radieschen und

Schnittlauch garnieren.

4, Mit Brezen servieren.



